
米粉
レシピ
コンテスト

募集期間 10月18日（水）～11月30日（木）
福井県産米粉を使ったレシピを大募集！福井県産米粉を使ったレシピを大募集！
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福井県産の米粉を使った料理・お菓子のレシピ（お菓子・パン・麺類・惣菜類など）

①Webの場合／チラシの2次元バーコードから特設サイトにアクセスし、
 応募フォームからご応募ください。

②郵送の場合／チラシ裏面の応募用紙に必要事項を記入の上、下記の事務局までお送りください。

審査会において、米粉の良さや美味しさを引き立てているか、見栄え、手軽さ、創意工夫、オリ

ジナリティ、新たな食べ方の面から総合的に審査します。

［1次書類審査］12月中旬（予定）　［最終実食審査］1月中旬（予定）

令和6年2月下旬以降に、最終結果および入賞作品を特設サイト上で発表します。

福井県

｜募集内容｜

｜応募方法｜

｜審査基準｜

｜審 査 日｜

｜結果発表｜

｜主　　催｜

使って食べて、地元を応援！

(株)ウララコミュニケーションズ「米粉レシピコンテスト」事務局

〒918-8104  福井市板垣3-1510  TEL.0776-36-9300  m takashima@urala.co.jp
お問合せ先
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WEBから応募は
コチラから！

ダマになりにくいため調理しや

すく、パンや麺に使うともっち

り美味しく仕上がります。たん

ぱく質や食物繊維、ビタミン、ミ

ネラルも含まれ栄養面も優秀！

米粉の特性って
知ってる!?

米粉の特性って
知ってる!?

応募用紙は裏面

応募要項

グランプリ賞
（1名） ノンフライオーブン

オシャレで多機能な

審査員特別賞
（1名） ホットプレート

SNSやTVで話題の

準グランプリ賞
（1名） パンも焼ける炊飯器

今人気の機能付き



応募用紙
※1レシピごとに1応募用紙にご記入ください。

※複数レシピをご応募される場合は、応募用紙のコピーをお取り頂いても結構です。

※本応募用紙はホームページからでもダウンロードできます。

米粉レシピコンテストみんなで作って食べよう！

事務局記入欄

受付日

お名前

フリガナ

月　  　　日
番号

注意事項

※上記応募用紙に必要事項を記入の上、事務局まで郵送ください。

※応募用紙一式は返却いたしませんので、あらかじめご了承ください。

※ご記入いただいた個人情報は、採用選考、結果の通知の目的のみで利用させていただきます。

宛先（お問合せ先）

(株)ウララコミュニケーションズ「米粉レシピコンテスト」事務局
〒918-8104  福井市板垣3-1510  TEL.0776-36-9300（平日10時～17時）
m takashima@urala.co.jp

ご連絡先
（電話番号）

レシピ名

材料・分量（4人分） 作り方（料理手順）

レシピ詳細

米粉の
活かし方

工夫や
アピールポイント

ニックネーム

年　齢

住　所

〒　　　　　ー

※受賞またはサイト公開の際、ニックネームを希望される方はご記入ください。

メールアドレス

完成料理写真  L判1枚  を忘れず同封し、下記の事務局までご郵送ください。


