
2016年 5月 11日 

 
 

ＡＮＡグループは、２０１３年９月より日本各地の多様な魅力を全国・海外のお客様にご紹介する 

『Tastes of JAPAN by ANA』プロジェクトを実施しています。このプロジェクトは、３ヶ月サイクルで 

３つの都道府県を取り上げ、日本全国４７都道府県すべてを順に特集していきます(*1)。  

 

２０１６年６月～８月は、北陸屈指の絶景から太古ロマン溢れるスポット、伝統の技やご当地グルメも 

楽しめる福井県を特集します。(*2) 

「食」「酒」「スイーツ」等福井の特産品を、ＡＮＡのサービス（機内やラウンジ、通販サイト等）に取 

り入れ、合わせて機内放映では、福井の「文化」「観光資源」の紹介をすることにより地域活性化へ貢献し、 

その魅力を国内外のお客様に広く発信して参ります。 

ＡＮＡグループは、この取り組みを通じてさらに地域との絆を深め、これまで以上に福井県の皆様に 

ご愛顧頂けるよう努力して参ります。 
(*1)一期間あたり 3都道府県を特集します。 
(*2)2016年 6月～8月は福井県・鹿児島県・山梨県を特集します。 

 

 

１．機内・空港ラウンジでご提供する「食」「酒」について （詳細は添付の＜資料＞をご参照ください） 
 

① 機内食でご提供 

クラス 路   線 提供期間 提供内容 

ファースト 

クラス 

欧米線・シンガポール線 （日本発） 

※一部路線を除く 
7/1-8/31 【お造り】  小鯛漬け 

ビジネス 

クラス 

大連・杭州線 （成田着） 8/1-8/31 
ツナサラダ ニース風フォアグラのムース 

ガトー仕立て 梅の香り 

ホノルル・ベトナム・ミャンマー線 （日本発） 6/1-8/31 上庄里芋 

ベトナム・ミャンマー・中国・台湾 

・マニラ線 （日本発） 

※一部路線を除く 

6/1-8/31 栄太楼の羽二重餅 

 

② 羽田空港・成田空港 国際線ＡＮＡラウンジ内でご提供 

空 港 ラウンジ 提供期間 提供内容 

羽田空港 
国際線 

ANA SUITE LOUNGE DINING h 
7/1-7/31 福井県産真鯛翁焼きと夏野菜の揚げ煮 

羽田空港 

成田空港 

国際線 

ANA SUITE LOUNGE 
6/1-8/31 

福井県産コシヒカリ （金芽米） 

サラダ（福井県産レタス使用） 

                       

                       

                        

                         

 

 

 
▲【お造り】 小鯛笹漬け 
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「Tastes of JAPAN by ANA」で福井県を特集！ 
～“日本が誇る、日本の価値”を国内外に発信し、地域活性化・訪日旅客増加に貢献します～  

▲ツナサラダ ﾆｰｽ風ﾌｫｱｸﾞﾗ 

 のｶﾞﾄｰ仕立て梅の香り 

▲福井県産真鯛翁焼きと 

夏野菜の揚げ煮 

▲栄太楼の羽二重餅 



③ 成田空港・関西新空港 国際線ＡＮＡラウンジ「國酒」特設エリアで福井県の銘酒をご提供 

空 港 提供期間 銘 柄 蔵 元 

成田空港 

国際線ANA LOUNGE    

6/1-6/30 

◆福千歳 福 ■田嶋酒造株式会社 

◆春夏秋冬 越前 純米吟醸 ■株式会社 越の磯 

◆黒龍 特吟 ■黒龍酒造株式会社 

◆越前岬 槽搾り純米 ■田辺酒造有限会社 

7/1-7/31 

◆白龍 純米吟醸 ■吉田酒造有限会社 

◆東雲 純米吟醸 ■株式会社 吉田金右衛門商店 

◆越の鷹 ■伊藤酒造合資会社 

◆純米吟醸 一筆啓上 ■久保田酒造合資会社 

8/1-8/31 

◆花垣 純米大吟醸 ■有限会社 南部酒造場 

◆一乃谷 山廃仕込特別純米酒 ■株式会社 宇野酒造場 

◆一本義 辛爽系純米吟醸 ■株式会社 一本義久保本店 

◆梵・ゴールド ■合資会社 加藤吉平商店 

 関西空港 

国際線ANALOUNGE 
6/1-8/31 

◆いまじょう純米 ■白駒酒造合資会社 

◆ぐい飲み吟醸五穀米豊穣 ■豊酒造株式会社 

 

 

２．機内番組について  

「SKY EYE～空からのメッセージ～福井編」                             

カメラを搭載した「ドローン」で上空から撮影した北陸屈指の絶景から太古ロマン溢れるスポ

ットなどの美しい映像に加え、名物・特産品を紹介するなど、福井県の魅力をお届けする 

オリジナル番組です。 

 

■放映便 ： 国内線奇数便  /  期間 6/1～6/30 

国際線全便  /  期間 6/1～8/31 

（国内線、国際線ともに一部の機材ではご覧になれません） 

 

 

３．WEBでの名産品の販売について  

インターネット通販サイト「ANAショッピング A-style」 www.astyle.jp 特設ページにて、 

福井県の特産品を販売します。 

 

【販売商品の一例】 

＜日本料理 一乃松＞ 焼鯖寿し・鯖寿司しセット 

多くの方から愛される日本料理 『一乃松』 が、日本近海の漁港で水揚げされる、 

新鮮で美味しい鯖を厳選した鯖寿司です。 『一乃松』 独自の味にこだわり続けた料理人 

が、匠の技と心をこめ、長い歳月をかけて創りあげた作品。 

いちど食べたら忘れられない感動の味わいです。 

 

 

４．機内誌で特集   

各地の隠れたグルメを月替わりで特集いたします。 

「翼の王国」 ６月号にて永平寺の 『ごまどうふ』 を特集します。 

 

▲「SKY EYE～空からのメッセージ～」 

▲「ANAショッピング A-style」 

▲ANA機内誌「翼の王国」 

http://www.astyle.jp/


お問合わせ先 ： ＡＮＡ金沢支店 電話：076-260-5800（担当：岩澤・林・北出 ） 

 

５．本企画の特集サイトについて 

本企画での取り組み内容を以下のWEBサイトでご紹介しています。 

日本語： www.ana.co.jp/tastesofjapan/ 

多言語： 英語･ドイツ語･フランス語･韓国語･中国簡体字･ 

中国繁体字（台湾・香港）にも対応しております。 

 

 

６．地域トピックスについて 

 

①．紅映梅の梅酒 『ルージュ エクラ』 

若狭町発祥の紅映梅は、果肉歩合が高く、果肉・果皮とも柔らかい繊維質が少ない 

希少品種。梅酒 Rouge Eclat(ルージュエクラ)は繊細で上品な紅映梅の香り、酸味、 

旨みを感じられ梅酒です。 

開発にあたって、味のバランスからパッケージデザイン、ネーミングまでＡＮＡ 

客室乗務員が協力しました。 

 

 

 

② 恐竜博物館特別展 「恐竜の大移動 ～ティラノサウルス類と角竜の起源と進化～」 

世界三大恐竜博物館のひとつに数えられる福井県立恐竜博物館では、この夏、   

人気のティラノサウルスとトリケラトプスをテーマに特別展を開催。アジア 

で誕生したこれらの恐竜たちが、北米大陸で繁栄したのち、再びアジアに帰 

ってくる過程を大迫力の化石標本などで紹介します。 

■開催期間 ： ７月８日～１０月１０日 

 

 

 

③．「海湖（うみ）と歴史の若狭路」キャンペーン 

若狭湾・三方五湖などの「海湖（うみ）」と、日本遺産「鯖街道」などの「歴史」 

をテーマにした観光キャンペーンを５か月間にわたって開催します。自然・歴史・文 

化のほか、若狭湾の幸を活かした「若狭路ご膳」など、魅力あふれる若狭路をぜひこ 

の機会にご堪能ください。 

■開催日：７月１日～１１月３０日 

 

 

④．“ＺＥＮ”によるブランドで海外誘客 

福井県には大本山永平寺をはじめ、越前和紙や若狭塗箸などの技の美、瓜割の滝な 

どの自然、あわら温泉などの癒し、生活などに海外で認知度・関心度が高い“ＺＥＮ” 

が息づいています。福井県では、“ＺＥＮ”を中核に据えたブランドプロモーション 

を展開し、海外からの誘客拡大を図っていきます。 

 

 

 

以上 

 

 

▲特設サイト 

▲「Tastes of JAPAN by ANA」特集サイト 

※写真は全てイメージです 

※写真は全てイメージです 

※写真は全てイメージです 

▲紅映梅の梅酒 『ルージュ エクラ』 

http://www.ana.co.jp/tastesofjapan/


～「Tastes of JAPAN by FUKUI」にご提供頂いている食材・商品一例～ 

 

＜資料＞ 

  

 

 


