
パ
リ
パ
リ
の
香
ば
し
い
カ
ラ

メ
ル
と
、安
納
芋
の
自
然
な

甘
さ
を
活
か
し
た
プ
リ
ン
の

バ
ラ
ン
ス
が
絶
妙
。

鯖
江
市
桜
町

﹇
サ
バ
エ・
シ
テ
ィ
ー
ホ
テ
ル
﹈

ス
イ
ー
ト
ポ
テ
ト
の
ブ
リ
ュ
レ

（
1
個
）3
8
1
円〈
各
日
200
個
限
り
〉

越前・若狭の味と技紀行

※品数に限りがございますので、売切れの節はご容赦ください。 ※食料品の写真は調理・盛り付けの一例です。 ※都合により、出品店舗・出品商品が一部変更になる場合がございます。 ※天候・交通事情等により、販売開始時刻が遅れたり、販売を中止する場合もございます。あらかじめご了承ください。 ※原材料の一部に越前・若狭地方産以外のものを使用している場合がございます。 ※価格は消費税を含む総額にて表示しております。 ※未成年者への酒類の販売はいたしません。 ※印刷物のため、写真の色や素材感が実際の商品と多少異なる場合がございます。

観
光
P
R
コ
ー
ナ
ー

福
井
の
特
産
品
を
プ
レ
ゼ
ン
ト
！

期
間
中
、会
場
内
で
税
込
5,
0
0
0
円
以
上
お
買
上
げ
の
お
客
様
の
中
か

ら
、抽
選
で
5
0
0
名
様
に
、福
井
県
の
特
産
品
な
ど
を
さ
し
あ
げ
ま
す
。

※
詳
し
く
は
売
場
係
員
ま
で
お
た
ず
ね
く
だ
さ
い
。

※最終日は午後5時閉場。
■2月27日（水）→3月4日（月） ■大阪店7階催会場
主催＝福井県、（社）福井県物産協会 後援＝（社）福井県観光連盟

第9回

越
前
・
若
狭
の
観
光
宣
伝
隊
や
、福
井
県

永
平
寺
町
の
ご
当
地
キ
ャ
ラ
ク
タ
ー
、

「
え
い
坊
く
ん
」が
期
間
中
、P
R
に
駆
け
つ

け
ま
す
。観
光
案
内
は
お
任
せ
く
だ
さ
い
。

福
井
の
ゆ
る
キ
ャ
ラ
え
い
坊
く
ん
が
来
店
！

し
っ
と
り
焼
き
あ
げ
た
ス
ポ
ン
ジ

に
、厳
選
し
た
生
ク
リ
ー
ム
を
巻

き
込
ん
だ
牛
柄
の
ロ
ー
ル
ケ
ー
キ
。

敦
賀
市
昭
和
町

﹇
銘
菓
処 

笑
福
堂
﹈

モ
ー
モ
ー
ロ
ー
ル（
1
本
）

1,
3
6
5
円

砂
糖
を
使
わ
ず
自
然
な
甘
み
で
す
。

小
浜
市
小
浜
津
島

﹇
若
狭
飴
本
舗 

大
入
号
﹈

①
レ
ン
コ
ン
オ
リ
ゴ
糖
漬
け（
600
ｇ
）

4,
2
0
0
円

②
飴
菓
子
各
種（
100
ｇ
）

各
6
3
0
円
 

„
こ
た
つ
で
水
羊
羹“
が
福
井
の

冬
の
定
番
。黒
砂
糖
の
や
さ

し
い
香
り
が
広
が
り
ま
す
。

福
井
市
照
手﹇
え
が
わ
﹈

水
羊
か
ん（
520
ｇ
）6
3
0
円

福
井
県
産
100
％
の
厚
手
の
餅
生

地
を
、油
で
揚
げ
ず
、こ
ん
が
り

焼
き
あ
げ
た
自
慢
の
お
か
き
。

大
野
市
木
本﹇
吉
村
甘
露
堂
﹈

サ
ラ
ダ
鬼
っ
子（
130
ｇ
）

3
1
5
円

越
前
大
野
特
産
の
里
芋
を

お
餅
に
つ
き
込
み
、サ
ク
サ
ク

と
し
た
軽
い
食
感
に
仕
上
げ

ま
し
た
。

大
野
市
吉
野
町﹇
杉
本
清
味
堂
﹈

里
芋
あ
ら
れ（
90
g
）3
6
8
円

京
都﹇
松
北
園
﹈の

上
品
な
抹
茶
と
福

井﹇
ご
ー
る
堂
﹈の
香

り
豊
か
な
き
な
粉

が
調
和
し
た
和
風

ス
ウ
ィ
ー
ツ
。黒
蜜

を
添
え
て
ど
う
ぞ
。

鯖
江
市
桜
町

﹇
サ
バ
エ・

シ
テ
ィ
ー
ホ
テ
ル
﹈

き
な
粉
と
抹
茶
の

パ
ン
ナ
コ
ッ
タ（
120
㎖
）

4
5
1
円

粘
り
と
コ
シ
の
あ
る
福
井
米

を
使
用
。黒
豆
、よ
も
ぎ
、青
の

り
、桜
え
び
な
ど
バ
ラ
エ
テ
ィ
ー

豊
か
に
。

鯖
江
市
戸
口
町﹇
五
十
嵐
製
菓
﹈

越
前
い
な
か
も
ち（
680
g
）

9
4
5
円

越
前
市
佐
々
木
牧
場
の
生
乳
で

作
っ
た
ア
イ
ス
も
な
か
。梅
は

福
井
梅
の
完
熟
エ
キ
ス
を
使
用
。

南
条
郡
南
越
前
町

﹇
こ
う
太
郎
の
あ
い
す
屋
さ
ん
﹈

生
乳
ア
イ
ス
も
な
か 

2
1
0
円

梅
ア
イ
ス
も
な
か 

2
1
0
円

繊
細
で
な
め
ら
か
な
口
あ
た
り
。

福
井
名
菓
・
羽
二
重
餅
を
考

案
し
た
老
舗
の
伝
統
の
味
を
。

福
井
市
中
央

﹇
羽
二
重
餅
總
本
舗 

松
岡
軒
﹈

羽
二
重
餅（
20
枚
入
）6
8
1
円

福
井
県
産
の
そ
ば
粉
を
使
っ
た

し
っ
と
り
生
地
に
、ロ
ー
ス
ト
し
た

く
る
み
を
散
り
ば
め
香
ば
し
く
。

越
前
市
帆
山
町﹇
笹
屋
菓
舗
﹈

蕎
麦
か
す
て
ら（
1
本
）6
5
1
円

テ
イ
ク
ア
ウ
ト
メ
ニ
ュ
ー

お
食
事
処

ホ
テ
ル
ス
ウ
ィ
ー
ツ
、
老
舗
の
銘
菓
、
甘
く
て
旨
い
も
粒
揃
い
。

2
月
下
旬
に
搾
っ
た
ば
か
り
の
雫
酒
を
詰
め
た
、大
阪
店
限

定
商
品
で
す
。

吉
田
郡
永
平
寺
町﹇
田
辺
酒
造
﹈

大
吟
醸「
吟
の
雫
」搾
り
た
て
生
原
酒（
720
㎖
）5,
2
5
0
円

雪
解
け
水
の
よ
う
な
キ
レ
の
あ
る
華
や
か
な
香
り
。蕎
麦
の
里
の
お
酒
で
す
。

南
条
郡
南
越
前
町﹇
畠
山
酒
造
﹈大
吟
醸
無
濾
過
原
酒 

雪
の
し
ず
く

（
1.8
ℓ
）1
0,
5
0
0
円

生
も
と・
山
廃
な
ど
伝
統
の
酒
造
り

を
今
に
伝
え
る
、福
井
で
は
数
少
な
い
蔵
元
。

大
野
市
元
町﹇
南
部
酒
造 

花
垣
﹈山
廃
純
米 

米
し
ず
く（
1.8
ℓ
）2,
9
4
0
円

福
井
で
カ
ツ
丼
と
言
え
ば

コ
レ
。
自
家
製
ソ
ー
ス
を

絡
め
た
薄
切
り
の
ト
ン
カ
ツ

を
乗
せ
た
地
元
の

定
番
グ
ル
メ
。

鯖
江
市
本
町

﹇
ミ
ー
ト
＆
デ
リ
カ 

さ
さ
き
﹈

ソ
ー
ス
カ
ツ
丼（
1
人
前
）

7
3
5
円

霊
峰
白
山
の
地
下
水
や
国

産
大
豆
な
ど
素
材
を
厳

選
。
九
鬼
太
白
純
正
胡
麻

油
を
使
い
、
手
作
業
で
ひ
っ

く
り
返
し
な
が
ら
約
1
時

間
か
け
て
揚
げ
る
こ
と
で
、

外
は
カ
リ
ッ
と
中
は
ふ
ん

わ
り
と
し
た
食
感
に
。

坂
井
市
丸
岡
町﹇
谷
口
屋
﹈

油
あ
げ
定
食（
1
人
前
）

1,
0
5
0
円〈
各
日
150
食
限
り
〉

淡
白
な
レ
ン
コ
ダ
イ
を

塩
と
酢
で
軽
く
〆
め
た

小
鯛
さ
さ
漬
と
、肉
厚

で
脂
が
の
っ
た
寒
鯖
の

寿
司
を
一
緒
に
。

小
浜
市
小
浜
香
取

﹇
い
け
す
割
烹 

雅
﹈

小
浜
市
小
浜
広
峰

﹇
若
狭
小
浜 

田
村
長
﹈

小
鯛
さ
さ
漬
・
鯖
寿
司

セ
ッ
ト（
1
折
）

2,
6
2
5
円

〈
各
日
30
折
限
り
〉

搾
り
た
て
の
原
酒
を
一
升
瓶

10
本
分
の「
斗
便
」に
入
れ
、

低
温
で
1
年
以
上
熟
成
。

後
口
ま
で
し
っ
か
り
と

旨
み
が
広
が
り
ま
す
。

吉
田
郡
永
平
寺
町﹇
田
辺
酒
造
﹈

越
前
岬 

純
米
吟
醸
原
酒

「
斗
瓶
取
り
」（1.8
ℓ
）3,
7
8
0
円

「
武
生
製
麺
」の
風
味
豊
か

な
蕎
麦
と
揚
げ
た
て
の
油

揚
げ
が
よ
く
合
う
、福
井

名
物
お
ろ
し
そ
ば
。

坂
井
市
丸
岡
町﹇
谷
口
屋
﹈

越
前
そ
ば（
1
人
前
）8
4
0
円

〈
各
日
150
食
限
り
〉

地
元
で
30
年
以
上
前
か
ら

親
し
ま
れ
て
い
る
ご
当
地
グ

ル
メ
。

越
前
市
府
中﹇
大
江
戸
﹈

ボ
ル
ガ
ラ
イ
ス（
1
人
前
）

8
4
0
円

ほ
う
じ
茶
と
福
井
県
産
の

炒
り
た
て
大
豆
を
ブ
レ
ン

ド
し
た
香
ば
し
い
お
茶
。

福
井
市
順
化﹇
丸
松
茶
舗
﹈

豆
入
り
番
茶（
300
ｇ
）

1,
0
5
0
円

敦
賀
名
産
の
お
ぼ
ろ
昆
布
で
焼

き
さ
ば
寿
し
を
包
み
ま
し
た
。鯖

と
酢
飯
の
間
に
挟
ん
だ
ガ
リ
が

ポ
イ
ン
ト
。

敦
賀
市
若
葉
町﹇
安
兵
衛
食
品
﹈

焼
き
さ
ば
寿
し（
1
本
／
8
カ
ン
）

1,
0
5
0
円

身
が
厚
く
脂
の
の
っ
た
国
内
産
の

鯖
を
、昔
な
が
ら
の
竹
皮
で
包
み

ま
し
た
。

大
野
市
元
町﹇
越
前
鯖
の
棒
寿
し

本
舗 

日
古
里
﹈

越
前 

鯖
の
棒
寿
し（
1
本
）

1,
6
8
0
円

’08
〜
’12
年
羽
田
空
港「
空
弁
」

５
年
連
続
売
上
第
１
位
を
獲
得

し
た
、不
動
の
人
気
商
品
。

小
浜
市
小
浜
香
取﹇
小
浜 

若
廣
﹈

小
浜
若
廣 

焼
き
鯖
す
し（
1
本
）

1,
0
5
0
円

脂
の
の
っ
た
国
産
の
鯖
を
丸
ご
と

素
焼
き
し
た
小
浜
名
物
。

そ
の
ま
ま
生
姜
醤
油
で
。

小
浜
市
小
浜
広
峰

﹇
若
狭
小
浜 

田
村
長
﹈

小
浜
焼
き
鯖（
1
本
）

1,
5
7
5
円〈
200
本
限
り
〉

淡
白
で
お
い
し
い
レ
ン
コ
ダ
イ
を

三
枚
に
卸
し
杉
樽
詰
め
に
。ほ
ど

よ
い
塩
加
減
で
甘
さ
が
引
き
立

ち
ま
す
。

小
浜
市
川
崎﹇
若
狭
小
浜 

丸
海
﹈

小
鯛
さ
さ
漬 

匠（
200
g
）

2,
7
3
0
円〈
各
日
30
点
限
り
〉

地
元
で
愛
さ
れ
る
か
ま
ぼ
こ
店

の
、出
来
た
て
の
揚
げ
天
を
お
楽

し
み
く
だ
さ
い
。

敦
賀
市
余
座

﹇
小
牧
か
ま
ぼ
こ
﹈

棒
天
各
種（
各
1
本
）

各
2
1
0
円

日
本
海
で
と
れ
た
ば
ふ
ん

う
に
の
卵
巣
の
み
を
使
い
、江
戸

時
代
か
ら
伝
わ
る「
塩
蔵
法
」

で
仕
上
げ
た
濃
厚
な
味
わ
い
。

福
井
市
順
化﹇
天
た
つ
﹈

越
前
仕
立
て
汐
う
に（
44
g
）

5,
7
7
5
円

大
根
と
み
が
き
鰊
を
自
家
製
の

手
造
り
糀
で
漬
込
み
、じ
っ
く
り

熟
成
発
酵
さ
せ
た
福
井
伝
統
の

漬
物
で
す
。

敦
賀
市
櫛
林﹇
徳
兵
衛
商
店
﹈

田
舎
風
大
根
ず
し（
200
g
）

6
3
0
円

北
海
道
産
真
昆
布
を
職
人
が
丁

寧
に
削
っ
た
お
ぼ
ろ
昆
布
。白
身

魚
の
刺
身
に
く
る
り
と
巻
い
て

も
美
味
で
す
。

敦
賀
市
鳩
原﹇
川
本
昆
布
﹈

手
削
り 

む
き
込
お
ぼ
ろ（
110
g
）

1,
0
5
0
円

精
進
料
理
の
ひ
と
つ
、胡
麻
豆
腐
。

し
っ
か
り
と
し
た
胡
麻
の
風
味
と

な
め
ら
か
な
食
感
を
お
楽
し
み

く
だ
さ
い
。

福
井
市
文
京﹇
米
又
﹈

永
平
寺 

生
胡
麻
豆
腐（
115
g
×
2
）

6
3
0
円

果
肉
の
豊
か
な
福
井
県
産
紅
映

梅
を
、塩
と
紫
蘇
だ
け
で
漬
け
込

ん
だ
風
味
豊
か
な
梅
ぼ
し
で
す
。

三
方
上
中
郡
若
狭
町﹇
福
梅
﹈

し
そ
漬
福
梅
ぼ
し（
700
g
）

1,
0
5
0
円

福
井
県
産
三
里
浜
の
特
産
品
。

お
酢
の
酸
っ
ぱ
さ
を
控
え
、あ
っ
さ

り
と
し
た
甘
味
で
女
性
に
も
好

評
で
す
。

坂
井
市
三
国
町﹇
岡
島
食
品
工
業
﹈

花
ら
っ
き
ょ
う（
量
り
売
り
）（100
g
）

3
6
8
円

お
酢
造
り
一
筋
3
0
0
余
年
。壺
の

中
で
じ
っ
く
り
発
酵
さ
せ
た
、ま
ろ

や
か
な
純
米
酢
で
す
。

小
浜
市
東
市
場﹇
と
ば
屋
酢
店
﹈

壺
之
酢（
900
㎖
）

1,
0
5
0
円

﹇
米
五
の
み
そ
﹈だ
け
が
作
る
こ
と

を
許
さ
れ
た
、大
本
山
永
平
寺
の

味
噌
蔵
の
味
。

福
井
市
春
山﹇
米
五
の
み
そ
﹈

蔵（「
す
り
」タ
イ
プ
）（500
g
）

5
0
4
円

コ
シ
ヒ
カ
リ
発
祥
の
地・
福
井
。三

方
五
湖
の
環
境
を
守
る
地
域
な

ど
で
収
穫
さ
れ
ま
し
た
。

三
方
上
中
郡
若
狭
町

﹇
J
A
敦
賀
美
方 

梅
の
里
会
館
﹈

福
井
県
産
こ
し
ひ
か
り（
5
㎏
）

2,
7
3
0
円

三
國
清
三
さ
ん

オ
ス
ス
メ
！

白
山
水
系
か
ら
流
れ

る
名
水
を
は
じ
め
、お

い
し
い
水
に
恵
ま
れ
る

福
井
。私
も「
オ
テ
ル
・

ド
ゥ
・
ミ
ク
ニ
」で
若
狭

の
名
水「
瓜
割
の
水
」

を
使
っ
て
い
ま
す
が
、

喉
越
し
は
清
涼
そ
の

も
の
。
美
味
や
名
酒

が
生
ま
れ
る
の
も
頷

け
ま
す
。ま
た
良
港
に

恵
ま
れ
、若
狭
か
ら
鯖

を
は
じ
め
と
し
た
海

の
幸
が
京
へ
と
運
ば

れ
た
歴
史
も
あ
り
、食

文
化
が
豊
か
。
鯖
は

丸
焼
き
で
豪
快
に
、へ

し
こ
は
炙
っ
て
も
刺

身
に
し
て
も
良
し
。食

材
を
活
か
す
技
も
福

井
は
得
意
で
す
よ
ね
。

友
田
晶
子
さ
ん

オ
ス
ス
メ
！

福
井
県
産
酒
造
好

適
米「
五
百
万
石
」は

や
わ
ら
か
な
味
わ
い

に
な
り
ま
す
。た
と
え

ば
、白
山
伏
流
水
を

仕
込
み
水
に
し
た﹇
田

辺
酒
造
﹈の
斗
瓶
取

り
は
、女
性
ら
し
い
フ

ル
ー
テ
ィ
ー
さ
が
楽
し

め
、お
造
り
や
小
鯛
さ

さ
漬
け
な
ど
淡
白
な

味
と
マ
ッ
チ
。冷
や
し

て
飲
む
と
酒
の
旨
さ

が
引
き
立
ち
ま
す
。フ

ル
ー
ツ
と
も
好
相
性

で
女
性
の
方
に
も

お
す
す
め
で
す
。

お食事処

お食事処

直
送
便

読
売
新
聞×

大
阪
髙
島
屋 

■
3
月
2
日（
土
） 

■
正
午
か
ら

毎
日
各
地
へ
と
配
送
す
る
読
売
新
聞

ト
ラ
ッ
ク
の
復
路
便
を
利
用
し
て
、ご
当

地
の
特
産
品
な
ど
を
直
送
い
た
し
ま

す
。今
回
は
、福
井
県
の
高
校
生
が
地
域

活
性
の
た
め
に
地
元
企
業
な
ど
と
企

画
・
開
発
し
た
商
品
を
お
届
け
。生
徒
・

先
生
さ
ん
た
ち
も
来
場
し
、緑
豆
ク
ッ

キ
ー
、え
く
ら
ち
ゃ
ん
潮
羽
二
重
餅
、サ
バ

味
付
け
缶
詰
、さ
ば
ト
ラ
な
な
ち
ゃ
ん
の

さ
ば
カ
レ
ー
な
ど
を
販
売
い
た
し
ま
す
。

【
出
展
高
校
】

福
井
県
立
若
狭
東
高
等
学
校
、

福
井
県
立
小
浜
水
産
高
等
学
校
、

福
井
県
立
福
井
商
業
高
等
学
校

①

②

実演

実演

実演

実演

大阪タカシマヤ
限定
販売

タカシマヤ
限定
販売

大阪タカシマヤ
限定
販売

百 貨 店
初企画

地
元
食
材
を
使
っ
た
限
定
メ
ニ
ュ
ー
か
ら
、
お
な
じ
み
の
名
物
ま
で
、
旨
い
が
一
堂
に
。

日
本
酒
B
A
R

福
井
を
代
表
す
る

希
少
酒
や
限
定
酒
が

お
楽
し
み
い
た
だ
け
ま
す
。

●
1
シ
ョ
ッ
ト
300
円
か
ら

※
ラ
ス
ト
オ
ー
ダ
ー
は
各
日

午
後
7
時
30
分
。

最
終
日
の
ラ
ス
ト
オ
ー
ダ
ー
は

午
後
4
時
。

※
3
月
2
日（
土
）・3
日（
日
）、

各
日
午
後
2
時
〜
3
時
30
分
ま
で
、

日
本
酒
B
A
R
は
イ
ベ
ン
ト
開
催
の

為
、閉
鎖
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
す
。

き
き
酒
＆

ミ
ニ
セ
ミ
ナ
ー

ふ
く
い
の
食
ア
ン
バ
サ
ダ
ー

友
田
晶
子
さ
ん
が

福
井
の
お
酒
の
魅
力

を
お
話
し
し
ま
す
。

■
3
月
2
日（
土
）・3
日（
日
）

各
日
午
後
2
時
・3
時

　（
各
回
約
30
分
）

■
参
加
費:

お
1
人
様
1,
0
5
0
円

■
定
員:

各
回
8
名
様

※

参
加
受
付
は
各
イ
ベ
ン
ト
当
日

午
後
1
時
よ
り
会
場
に
て
行
い
ま
す
。

※

参
加
者
多
数
の
場
合
は
整
理
券

を
配
布
す
る
場
合
が
ご
ざ
い
ま
す
。

※

お
車
・
オ
ー
ト
バ
イ
・
自
転
車
な
ど

を
運
転
さ
れ
る
お
客
様
の
飲
酒
は

ご
遠
慮
い
た
だ
い
て
お
り
ま
す
。

実演

会
場
で
も
食
べ
ら
れ
る

お
食
事
処
に
て

試
飲
い
た
だ
け
ま
す
。

初
企
画
！

「
小
鯛
さ
さ
漬
」

「
鯖
寿
司
」の

コ
ラ
ボ

レ
ー
シ
ョ
ン
。

ふ
わ
り
と

広
が
る

「
五
百
万
石
」の

甘
味
と
香
り
。

厳
選
素
材

か
ら
作
っ
た
、

揚
げ
た
て
の

油
あ
げ
を

会
場
で
。※写真はイメージです。

会
場
で
楽
し
く
一
献
！

E
V
E
N
T
S

新商品

eco

営
業
時
間：午
前
11
時
か
ら
、

ラ
ス
ト
オ
ー
ダ
ー
は
午
後
7
時

※
最
終
日
の
ラ
ス
ト
オ
ー
ダ
ー
は
午
後
3
時
30
分

初
企
画

実演 実演


